Carfo Scarsciotti, gik amministratare
delegato di Ligabue Catering

© quindi di Compass Group halia,

& dal 2013 prosidente di Angem

& portavoce di Oricon.

Avviato il tavolo negoziale per un CCNL su misura, Angem guarda

ai prossimi obiettiv

gli Stati Generali con Oricon (a Milano durante

Expo) e un nuovo ruolo da protagonista per la collettiva sui temi
della nutrizione a 360 gradi. Parola del presidente Scarsciotti
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¢'é anche il problema dei prodotti a Km0 o a
filiera corta, quelli che hanno una manipola
zione ridotta e quindi un impatto ambientale
inferiore ad altri. A questo proposito o

dire che se il sistema agricolo italiano wuole
essere coerente con la ristorazione collettiva
che va via via adottando sistemi di gestione
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noi & difficile, se non impossibile, andare ad
inseguire in determinate Regioni una manciata
di fornitori in possesso dei requisiti richiesti
in un capitolato. Fornitori che spesso non
sone in grad rantire le quantita neces-
sane per soddisfare le necessita delle stazioni
appaltanti e che poi, applicano prezzi fuori
da ogni contesto competitivo. Possiamo per-
metterci situazioni come queste in questo

momento?.
Gli Stati Generali durante Expo 2015

Angem ed Cricon sone fortemente orientati
verso quel ruolo di esperti di nutrizione che
compete loro, partecipando € organizzando
seminari & incontri, che nel 2014 hanno avuto
negli Stati Generali il propric evento clou

Il confronto, svoltosi in novembre 3 porte
chiuse alla Camera dei Deputati, ha a

i protagonisti una serie di stakeholders istitu-
zionali e non, ed ha generato molte riflessioni
utili per individuare un percorso non solo vir
tucso ma capace anche di porre la ristorazicne
collettiva al cento dell'attenzione per il forte
contribute che puo dare in termini di corretta
nutrizione.
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Ma gli obiettivi di Angem per il 2015 non fini-
scono qui. Nell'anno in corso Iimpegno
I"Associazione sui temi della nutrizione si ma
nifestera non pit sulla ristorazione collettiva
2 360 gradi ma attraverso singoli tavoli tematici
suddivisi tra scolastic: itaria e aziendal
Su quest tavoli si innesteranno degli
che possiamo definire trasversali come gl
aspetti relativi agli sprechi, alla nutrizione,
alla razionzlizzazione dei costi e dei prezzi
Vera inoltre affrontato il tema dell'inclusione
ambito nel quale la ristorazione col-
lettiva intende sviluppare nei prossimi due
anni una presenza piu significativa nell'affror
tare il problema crescente relativo alle f
di utenti sempre menc sbbienti
L'Associazione punta, poi, alla costituzione d
un “centro di osservazione” cap
gliere dati ed elaborari
provider di contenuti sull attivita del settore
e moniterando finalmente in modo autonomo
nen solo il mercato della collettiva in Italia
ma le aspettative degli utenti e il gradimen
del servizio da parte delle singole collettivita
“Sono questi alcuni degli impegni e delle te-
matiche che vogliamo affrontare e di
biamo discusso durante i tanti incontn orga-

nizzati quest’anno da Oricon e con ¢

le, quello di potere coinvolgere in Angem
ancora pit imprese, affinché lo scambio di
e e [z nostra voce sia sempre pili forte e
coesa”.
quando salutiamo il Presidente Scarsciotti,
augurandegli buon lavoro per tutte le attivita
in cantiere, ci saluta con il suo ommai tradizicnale
Avanti tutta!




